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DESAYUNOS

CHILAQUILES VERDES O
ROJOS
CON CECINA.   360 GR.

PLATO DE FRUTA DE TEMPORADA
FRUTA ESTACIONAL CON MIEL Y GRANOLA DE LA
CASA.   200 GR.

$92

 PANQUECILLOS DE PILONCILLO
HOT CAKES CON MIEL DE PILONCILLO Y CRUJIENTES
DE TOCINO.   230 GR.

$120

CHILAQUILES VERDES O ROJOS
CON POLLO O HUEVO    360 GR.

$161

QUESADILLA
HONGOS O FLOR DE CALABAZA.   230 GR.

$52

OMELETT CLÁSICO
CON JAMÓN, CHAMPIÑONES Ó ESPINACAS.
ACOMPAÑADAS CON FRIJOLES REFRITOS.   250 GR.

$109

HUEVOS RANCHEROS
SALSA ROJA Y SALSA VERDE ACOMPAÑADOS
CON FRIJOLES REFRITOS DE LA CASA Y
JAMÓN.   320 GR.

$138

PAN FRANCÉS
PAN DE CAJA HECHO EN CASA DORADITO CON
CANELA Y AZÚCAR CARAMELIZADA CON MERMELADA
DE FRUTOS ROJOS Y HELADO DE VAINILLA. 350 GR.

$160

ENFRIJOLADAS
RELLENAS DE QUESO.   300 GR.

$185

ENCHILADAS IXTLA
RELLENAS DE REQUESÓN DE LA REGIÓN, POLLO
Y QUESO GRATINADO.   450 GR.

WAFFLES
FRUTOS ROJOS, MERMELADA DE FRUTOS
ROJOS Y TOCINO.   300 GR.

CLUB SANDWICH
QUESO CREMA CON CHIPOTLE, HUEVO REVUELTO,
RODAJAS DE PEPINO, JULIANA DE CEBOLLA MORADA,
ALCAPARRAS Y ENSALADA DE LA CASA.   350 GR.

HUEVOS AL GUSTO
ESTRELLADOS, REVUELTOS, ACOMPAÑADOS CON
FRIJOLES REFRITOS Y QUESO DE RANCHO.   200 GR.

CHILAQUILES TR'OXU
TOTOPOS SALTEADOS EN CREMA DE HABANERO CON
PROTEÍNA A ELEGIR (CECINA, POLLO, HUEVO).   460 G.

ENCHILADAS VERDES O ROJAS
CON POLLO.   350 GR.

ENMOLADAS

PAN DE MASA MADRE, AGUACATE, JITOMATE CHERRY,
HUEVO Y ACEITE DE OLIVO.   250 GR.

$190

$150

$173

$210

$109

$190

$184

$195

TOAST DE AGUACATE

MOLLETES

MOLE ROJO, RELLENAS DE POLLO 3PZ   230 GR.

$175

2PZ BASE DE PAN, FRIJOLES REFRITOS, QUESO OPCIÓN
PROTEINA $120 JAMÓN/TOCINO.   300 GR.

$95

GREEN
ESPINACA, NOPAL, PEPINO, APIO, NARANJA Y
LIMÓN. 200 ML.

DETOX
MANZANA, LIMÓN, BETABEL Y ZANAHORIA.   200 ML.

FRESH
PIÑA, APIO, HIERBABUENA Y LIMÓN. 200 ML.

NARANJA

ROJO
ZANAHORIA, BETABEL JENGIBRE, TORONJA Y MIEL
DE AGAVE.   200 ML.

$75

$65

$95

$93

$85

200 ML.

JUGOS

TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA.



ENSALADAS

SOPAS

GUACAMOLE
JITOMATE, AGUACATE DE LA REGIÓN Y CEBOLLA,
ACOMPAÑADOS CON TOTOPOS.    200 GR.

$138

TACOS DE CAMARON ESTILO
SINALOA
ACOMPAÑADO DE COL Y CEBOLLA MORADA,
CON MAYONESA AL CHIPOTLE.   240 GR.

$290

TUETANOS DE RES
2 PIEZAS ASADOS ACOMPAÑADOS CON
PICO DE GALLO CON SALSA PICANTE Y
TORTILLAS.   800 GR.

$253

AGUACHILE DE CAMARÓN
NEGRO
TIMBAL DE CAMARONES EN AGUACHILE
HABANERO CHOCOLATE , EN CAMA DE COL
MORADA Y CEBOLLA CRUJIENTE.   350 GR.

$265

CEVICHE DE CECINA
CECINA VALLESANA, MARINADA EN JUGO DE
LIMÓN, SALSAS NEGRAS, CEBOLLA MORADA,
PEPINO Y ACOMPAÑADO CON UN ABANICO
DE AGUACATE.   220 GR.

$280

TIRADITO DE ATÚN
ACOMPAÑADO DE SALSA DE SOYA AHUMADA,
CEBOLLA MORADA Y CHILE SERRANO.   200 GR.

$207

MONTADITO DE PULPO
TENTACULOS DE PULPO ADOBADO Y MARINADO
EN ACEITE DE ROMERO Y AJO ALA PARRILLA
SOBRE TIMBAL DE PURE DE CAMOTE AMARILLO.
250 GR.

$270

TACOS DE FILETE
SINALOA
PESCADO BLANCO EN TEMPURA
ACOMPAÑADO DE COL Y CEBOLLA MORADA,
CON MAYONESA AL CHIPOTLE.   225 GR.

$260

ENSALADA DE LA CASA
ESPINACA, LECHUGA SANGRÍA, SUPREMA DE
TORONJA, QUESO DE CABRA, FRESA, MANZANA
VERDE, ADEREZO BALSÁMICO Y MIEL.   300 GR.

$207

SOPA DE TORTILLA
JULIANAS DE TORTILLA FRITA, AGUACATE,
QUESO DE RANCHO, CREMA, CHICHARRÓN Y
CHILE PASILLA FRITO EN CALDILLO.   280 GR.

$145

FIDEO SECO A LOS TRES
CHILES
FIDEO EN ACEITE DE CHILES (CHILE ANCHO,
GUAJILLO Y CASCABEL) SUAVIZADO CON
CREMA Y QUESO DE RANCHO.   250 GR.

$125

CARPACCIO DE SALMÓN
LÁMINAS DE FILETE DE SALMÓN MARINADO EN
ENELDO, ACOMPAÑADA DE VINAGRETA DE
CÍTRICOS Y PARMESANO.   120 GR.

$253

TARTAR DE ATÚN FRESCO
ATÚN MARINADO CON ACEITE DE AJONJOLÍ,
CEBOLLA MORADA, CILANTRO, CHILES SERRANO
Y CAMA DE PEPINO Y AGUACATE.   250 GR.

$260

ENTRADAS

ENSALADA DE BETABEL

ESQUITES
GRANOS DE ELOTE SALTEADOS EN MANTEQUILLA
CON AJO, CEBOLLA, CHILE MANZANO Y EPAZOTE
180 GR.

$105

CARPACCIO DE BETABEL

ESPINACAS, BETABEL , NUECESY QUESO DE
CABRA.

LAMINAS FINAS DE BETABLE CON QUESO DE
CABRA Y PISTACHES 

$190

$180

180 GR.

220 GR.

TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA.

CARPACCIO DE BETABEL
LÁMINAS FINAS DE BETABEL, QUESO DE CABRA Y
PISTACHE, ACOMPAÑADO DE UNA     120 GR.

$185



SUPREMA DE POLLO
CON CAMOTE Y ESPÁRRAGOS.   220 GR.

$253

CHULETÓN DE RES ASADO A LAS FINAS HIERBAS Y
REDUCCIÓN DE VINO TINTO.   300 GR.

$470

BROCHETAS MAR Y
TIERRA
CAMARÓN, FILETE DE RES, VEGETALES
MARINADAS CON ROMERO Y ACOMPAÑADAS DE
ARROZ VERDE    360 GR.

$322

PECHUGA DE POLLO
RELLENA DE HONGOS
ACOMPAÑADA DE ARROZ VERDE Y SALSA DE
FLOR DE CALABAZA.   360 GR.

$285

CECINA VALLESANA CON GUARNICIÓN DE
GUACAMOLE, FRIJOLES REFRITOS, ARROZ
Y CHILES TOREADOS. 260 GR.

$322

$350

PASTA ARRABIATA
FETUCCINI, FUSIL Ó ESPAGUETI: SALSA PICOSA
CON CAMARONES Y QUESO.   150 GR.

$253

CARNE DE CERDO ADOBADA ACOMPAÑADA
DE CEBOLLA MORADA ENCURTIDA.240GR

$240

SALMÓN AL PESTO
MEXICANO

PASTAS
FETUCCINI PENNE,
FUSILLI, ESPAGUETI

$195

4 QUESOS, AL PESTO, AL BURRO Ó
POMODORO.   120 GR.

FUERTES

VERDURAS MEDITERRÁNEAS (ALCACHOFA, PAPA,
CAMBRAY, ACEITUNA, ALCAPARRA, JITOMATE
DESHIDRATADO Y ESPINACAS)   350 GR.

$370

RIB EYE

TACOS DE COCHINITA

CECINA VALLESANA

TACOS DE PULPO
PULPO ADOBADO EN SALSA DE 3 CHILES
ACOMPAÑADO DE CEBOLLA CRUJIENTE Y
PICO DE GALLO CON PIÑA.   240 GR.

$241

TACOS DE CAMARÓN
AHUMADO
AHUMADOS Y ASADOS EN LA PARILLA, EN
TORTILLA DE MAÍZ, COSTRA DE QUESO, COL
Y CEBOLLA MORADA FRESCA, ACOMPAÑADA
CON SALSA TATEMADA.   250 GR.

$330

TACOS DE RIB EYE
RIB EYE A LA PARRILLA CON TORTILLA DE HARINA,
COSTRA DE QUESO, CEBOLLAS CAMBRAY
ASADAS Y SALSA PICOSA.   250 GR.

TACOS DE ARRACHERA
FAJITAS DE ARRACHERA A LA PARRILLA CON
TORTILLA DE HARINA Ó MAÍZ, COSTRA DE
QUESO, CEBOLLAS CAMBRAY ASADAS Y
SALSA PICOSA.   250 GR.

$320

TRUCHA AL GUSTO
AL MOJO DE AJO, AL AJILLO Ó FRITA:
ACOMPAÑADA DE ENSALADA Y ARROZ
EMPAPELADA: ACOMPAÑADA CON
CALABAZA, ZANAHORIA, JITOMATE,
CEBOLLA, EPAZOTE Y CHILE MANZANO
                   

$300420 GR.

TACOS DISCADA
MIX DE CARNES A LA PLANCHA
ACOMPAÑADAS DE CEBOLLITAS,
JITOMATE, CHILE POBLANO Y AGUACATE.
250 GR.

$322

TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA.

TACOS DE PORK BELLY
CON CEBOLLA CAMRAY Y SALSA
TATEMADA 250GR.

$355



BEBIDAS
BEBIDAS SIN ALCOHOL

CAFÉ AMERICANO

$80

CAFÉ EXPRESSO

CAFÉ EXPRESSO DOBLE              

$50

INFUSIÓN CALIENTE O FRIA 

CHOCOLATE CON LECHE
CALIENTE O FRIO.   

$60

$75

COCTELESLATTE                                               

CAPUCCINO                                  

LIMONADA/NARANJADA         

PERRIER                                            

REFRESCOS                                   

ST. PEREGRINO                               

AGUA QUINA                                 

LICUADO                                       
FRESA, PLATANO, CHOCOLATE, PAPAYA,
PLATANO CON ESPINACA O COMBINADO.

                            
CANICA                                          
REFRESCO DE LIMÓN, CEREZA Y GRANADINA                  

                             

SUERO                                     
ESCARCHADO DE SAL CON ZUMO DE LIMÓN

                                                               

FELIX                                          
PIÑADA                                       

$60

$85

$75
$85

$60

$65

$65

$55

$55

$65

$70

$25

$60

REFRESCO GINGER ALE $60
AGUA EMBOTELLADA

PINK LEMONADE

LIMONADA DE FRUTOS ROJOS

$58

$60

$65

$95

PIÑA COLADA                                       
COCO, PIÑA, RON Y FRUTOS

                             

$180

MIMOSA DE SABORES                         
NARANJA, FRESA, ARÁNDANOS Y PIÑA
“ELIGE TU SABOR”

                             

$160

CONGA                                      
VODKA, NARANJA Y ARANDANO.

                             

$145

MARGARITA                                       
TEQUILA, ZUMO DE LIMÓN, TWIS DE
NARANJA, JARABE DE MAMEY.

                             

$160

CARAJILLO                                     
LICOR 43, SHOT DE ESPRESSO,
GRANOS DE CAFÉ (SHAKE Ó
CLÁSICO)

                             

$175

APEROL SPRITZ                                       $180

MEZCALITA MUBU                               
ESCARCHADO DE SAL DE GUSANO;
SABOR A ESCOGER MARACUYÁ, PIÑA
CÍTRICOS, FRUTOS ROJOS Ó PEPINO.

                             

$150

PERLA NEGRA                                       $195

180 ML.

180 GR.

180 ML.

25 ML.

355 ML.

250 ML.

50 ML.

250 ML.

200 ML.

250 ML.

200 ML.

250 ML.

250 ML.

300 ML.

300 ML.

180 ML.

285 ML.

135 ML.

250 ML.

180 ML.

250 ML.

JÄGERMEISTER Y BEBIDA ENERGÉTICA
250 ML.

TOPO CHICO VIDRIO

355 ML.

350 ML.

600 ML.

330 ML.

250 ML.

296 ML.

355 ML.

355 ML.

PROSECCO, APEROL Y AGUA
CON GAS

JUGO DE FRUTAS ROJAS, ZUMO DE LIMÓN,
AGUA NATURAL Y GRANADINA

TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA.

https://quirina-restaurante.ola.click/bebidas-sin-alcohol/licuado
https://quirina-restaurante.ola.click/bebidas-sin-alcohol/licuado
https://quirina-restaurante.ola.click/bebidas-sin-alcohol/licuado
https://quirina-restaurante.ola.click/bebidas-sin-alcohol/canica
https://quirina-restaurante.ola.click/bebidas-sin-alcohol/canica
https://quirina-restaurante.ola.click/bebidas-sin-alcohol/suero
https://quirina-restaurante.ola.click/bebidas-sin-alcohol/suero


$105

VOLCÁN DE CHOCOLATE $172
CON HELADO DE VAINILLA.   200 GR.

PIE DE QUESO
CON MERMELADA DE ZARZA.   320 GR.

$130STRUDEL DE MANZANA
CON HELADO DE VAINILLA.   180 GR.

POSTRES
HELADO DE CANELA
HECHO EN CASA.   120 GR.

HELADO DE VAINILLA

TARTA DE MANZANA
CON HELADO DE CANELA Y YOGURT 
DE CURRY.   150 GR.

$160

$80

$80

SNACKS
PAPAS A LA FRANCESA
HECHO EN CASA.   200 GR.

$92

MINI HAMBURGUESA
CON TOCINO Y QUESO MANCHEGO
ACOMPAÑADO CON PAPAS A LA FRANCESA.
300 GR.

$184

ALITAS DE POLLO
CON SALSA ROQUEFORT Ó SALSA DE MANGO
HABANERO, ACOMPAÑADAS CON APIO, 
PEPINO Y ZANAHORIA.   400 GR.

CRUDITES
JÍCAMA, PEPINO, ZANAHORIA, LIMÓN Y SALSA
ESPECIAL.   250 GR.

$207

$100

TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA.

HUEVO

CLARAS

EXTRAS
AGUACATE  

POLLO

CECINA

$40

$80

$80

50 GR.

120 GR.

120 GR.

1 PZ. 60 GR.

$20

$40
60 GR.

120 GR.

QUESO
50 GR.

$20

TOCINO
50 GR.

$35


	MENU
	PLATO DE FRUTA DE TEMPORADA
	FRUTA ESTACIONAL CON MIEL Y GRANOLA DE LA CASA.   200 GR.

	PANQUECILLOS DE PILONCILLO
	HOT CAKES CON MIEL DE PILONCILLO Y CRUJIENTES DE TOCINO.   230 GR.

	CHILAQUILES VERDES O ROJOS
	CON POLLO O HUEVO    360 GR.

	QUESADILLA
	HONGOS O FLOR DE CALABAZA.   230 GR.

	OMELETT CLÁSICO
	CON JAMÓN, CHAMPIÑONES Ó ESPINACAS. ACOMPAÑADAS CON FRIJOLES REFRITOS.   250 GR.
	SALSA ROJA Y SALSA VERDE ACOMPAÑADOS CON FRIJOLES REFRITOS DE LA CASA Y JAMÓN.   320 GR.

	PAN FRANCÉS
	PAN DE CAJA HECHO EN CASA DORADITO CON CANELA Y AZÚCAR CARAMELIZADA CON MERMELADA DE FRUTOS ROJOS Y HELADO DE VAINILLA. 350 GR.

	ENFRIJOLADAS
	RELLENAS DE QUESO.   300 GR.

	ENCHILADAS IXTLA
	RELLENAS DE REQUESÓN DE LA REGIÓN, POLLO Y QUESO GRATINADO.   450 GR.

	WAFFLES
	FRUTOS ROJOS, MERMELADA DE FRUTOS ROJOS Y TOCINO.   300 GR.

	CHILAQUILES VERDES O ROJOS
	CON CECINA.   360 GR.

	CHILAQUILES TR'OXU
	TOTOPOS SALTEADOS EN CREMA DE HABANERO CON PROTEÍNA A ELEGIR (CECINA, POLLO, HUEVO).   460 G.

	CLUB SANDWICH
	QUESO CREMA CON CHIPOTLE, HUEVO REVUELTO, RODAJAS DE PEPINO, JULIANA DE CEBOLLA MORADA, ALCAPARRAS Y ENSALADA DE LA CASA.   350 GR.

	HUEVOS AL GUSTO
	ESTRELLADOS, REVUELTOS, ACOMPAÑADOS CON FRIJOLES REFRITOS Y QUESO DE RANCHO.   200 GR.

	MOLLETES
	2PZ BASE DE PAN, FRIJOLES REFRITOS, QUESO OPCIÓN PROTEINA $120 JAMÓN/TOCINO.   300 GR.

	ENCHILADAS VERDES O ROJAS
	CON POLLO.   350 GR.

	ENMOLADAS
	MOLE ROJO, RELLENAS DE POLLO 3PZ   230 GR.

	TOAST DE AGUACATE
	PAN DE MASA MADRE, AGUACATE, JITOMATE CHERRY, HUEVO Y ACEITE DE OLIVO.   250 GR.

	GREEN
	ESPINACA, NOPAL, PEPINO, APIO, NARANJA Y LIMÓN. 200 ML.

	DETOX
	FRESH
	PIÑA, APIO, HIERBABUENA Y LIMÓN. 200 ML.

	NARANJA
	200 ML.

	ROJO
	ZANAHORIA, BETABEL JENGIBRE, TORONJA Y MIEL DE AGAVE.   200 ML.

	CARPACCIO DE BETABEL
	LÁMINAS FINAS DE BETABEL, QUESO DE CABRA Y PISTACHE, ACOMPAÑADO DE UNA     120 GR.

	TACOS DE FILETE SINALOA
	GUACAMOLE
	JITOMATE, AGUACATE DE LA REGIÓN Y CEBOLLA, ACOMPAÑADOS CON TOTOPOS.    200 GR.
	PESCADO BLANCO EN TEMPURA ACOMPAÑADO DE COL Y CEBOLLA MORADA, CON MAYONESA AL CHIPOTLE.   225 GR.

	TIRADITO DE ATÚN
	ACOMPAÑADO DE SALSA DE SOYA AHUMADA, CEBOLLA MORADA Y CHILE SERRANO.   200 GR.

	CEVICHE DE CECINA
	CECINA VALLESANA, MARINADA EN JUGO DE LIMÓN, SALSAS NEGRAS, CEBOLLA MORADA, PEPINO Y ACOMPAÑADO CON UN ABANICO DE AGUACATE.   220 GR.

	TACOS DE CAMARON ESTILO SINALOA
	ACOMPAÑADO DE COL Y CEBOLLA MORADA, CON MAYONESA AL CHIPOTLE.   240 GR.

	CARPACCIO DE SALMÓN
	LÁMINAS DE FILETE DE SALMÓN MARINADO EN ENELDO, ACOMPAÑADA DE VINAGRETA DE CÍTRICOS Y PARMESANO.   120 GR.

	ENSALADA DE LA CASA
	TUETANOS DE RES
	ESPINACA, LECHUGA SANGRÍA, SUPREMA DE TORONJA, QUESO DE CABRA, FRESA, MANZANA VERDE, ADEREZO BALSÁMICO Y MIEL.   300 GR.
	2 PIEZAS ASADOS ACOMPAÑADOS CON PICO DE GALLO CON SALSA PICANTE Y TORTILLAS.   800 GR.

	ENSALADA DE BETABEL
	MONTADITO DE PULPO
	ESPINACAS, BETABEL , NUECESY QUESO DE CABRA.
	TENTACULOS DE PULPO ADOBADO Y MARINADO EN ACEITE DE ROMERO Y AJO ALA PARRILLA SOBRE TIMBAL DE PURE DE CAMOTE AMARILLO.   250 GR.

	CARPACCIO DE BETABEL
	LAMINAS FINAS DE BETABLE CON QUESO DE CABRA Y PISTACHES

	AGUACHILE DE CAMARÓN NEGRO
	TIMBAL DE CAMARONES EN AGUACHILE HABANERO CHOCOLATE , EN CAMA DE COL MORADA Y CEBOLLA CRUJIENTE.   350 GR.

	SOPA DE TORTILLA
	JULIANAS DE TORTILLA FRITA, AGUACATE, QUESO DE RANCHO, CREMA, CHICHARRÓN Y CHILE PASILLA FRITO EN CALDILLO.   280 GR.

	TARTAR DE ATÚN FRESCO
	ATÚN MARINADO CON ACEITE DE AJONJOLÍ, CEBOLLA MORADA, CILANTRO, CHILES SERRANO Y CAMA DE PEPINO Y AGUACATE.   250 GR.

	FIDEO SECO A LOS TRES CHILES
	ESQUITES
	GRANOS DE ELOTE SALTEADOS EN MANTEQUILLA CON AJO, CEBOLLA, CHILE MANZANO Y EPAZOTE 180 GR.
	FIDEO EN ACEITE DE CHILES (CHILE ANCHO, GUAJILLO Y CASCABEL) SUAVIZADO CON CREMA Y QUESO DE RANCHO.   250 GR.

	FETUCCINI PENNE, FUSILLI, ESPAGUETI
	4 QUESOS, AL PESTO, AL BURRO Ó POMODORO.   120 GR.

	PASTA ARRABIATA
	FETUCCINI, FUSIL Ó ESPAGUETI: SALSA PICOSA CON CAMARONES Y QUESO.   150 GR.

	SUPREMA DE POLLO
	CON CAMOTE Y ESPÁRRAGOS.   220 GR.

	SALMÓN AL PESTO MEXICANO
	VERDURAS MEDITERRÁNEAS (ALCACHOFA, PAPA, CAMBRAY, ACEITUNA, ALCAPARRA, JITOMATE DESHIDRATADO Y ESPINACAS)   350 GR.

	RIB EYE
	CHULETÓN DE RES ASADO A LAS FINAS HIERBAS Y REDUCCIÓN DE VINO TINTO.   300 GR.

	BROCHETAS MAR Y TIERRA
	CAMARÓN, FILETE DE RES, VEGETALES MARINADAS CON ROMERO Y ACOMPAÑADAS DE ARROZ VERDE    360 GR.

	PECHUGA DE POLLO RELLENA DE HONGOS
	ACOMPAÑADA DE ARROZ VERDE Y SALSA DE FLOR DE CALABAZA.   360 GR.

	TACOS DE PORK BELLY
	CON CEBOLLA CAMRAY Y SALSA TATEMADA 250GR.

	TACOS DISCADA
	MIX DE CARNES A LA PLANCHA ACOMPAÑADAS DE CEBOLLITAS, JITOMATE, CHILE POBLANO Y AGUACATE.   250 GR.

	CECINA VALLESANA
	CECINA VALLESANA CON GUARNICIÓN DE GUACAMOLE, FRIJOLES REFRITOS, ARROZ Y CHILES TOREADOS. 260 GR.

	TACOS DE PULPO
	PULPO ADOBADO EN SALSA DE 3 CHILES ACOMPAÑADO DE CEBOLLA CRUJIENTE Y PICO DE GALLO CON PIÑA.   240 GR.

	TACOS DE CAMARÓN AHUMADO
	AHUMADOS Y ASADOS EN LA PARILLA, EN TORTILLA DE MAÍZ, COSTRA DE QUESO, COL Y CEBOLLA MORADA FRESCA, ACOMPAÑADA CON SALSA TATEMADA.   250 GR.

	TACOS DE RIB EYE
	RIB EYE A LA PARRILLA CON TORTILLA DE HARINA, COSTRA DE QUESO, CEBOLLAS CAMBRAY ASADAS Y SALSA PICOSA.   250 GR.

	TACOS DE ARRACHERA
	FAJITAS DE ARRACHERA A LA PARRILLA CON TORTILLA DE HARINA Ó MAÍZ, COSTRA DE QUESO, CEBOLLAS CAMBRAY ASADAS Y SALSA PICOSA.   250 GR.

	TACOS DE COCHINITA
	TRUCHA AL GUSTO
	INFUSIÓN CALIENTE O FRIA
	CHOCOLATE CON LECHE
	CALIENTE O FRIO.

	CAFÉ AMERICANO
	CAFÉ EXPRESSO
	PIÑA COLADA
	MIMOSA DE SABORES
	CONGA
	MARGARITA
	LICUADO
	CARAJILLO
	CANICA
	MEZCALITA MUBU
	SUERO

	PAPAS A LA FRANCESA
	HELADO DE CANELA
	MINI HAMBURGUESA
	HELADO DE VAINILLA
	TARTA DE MANZANA
	ALITAS DE POLLO
	PIE DE QUESO
	CRUDITES
	STRUDEL DE MANZANA
	AGUACATE
	POLLO
	CECINA
	TOCINO
	CLARAS
	QUESO

